Herzlich willkommen!

Seit tiber zwei Jahrzehnten diirfen wir Sie als Gastgeber mit viel Herz und
Leidenschaft begleiten.

Es ist uns eine besondere Freude, fiir Menschen da zu sein, die Genuss, Qualitit und
besondere Momente schitzen — und ganz ehrlich: Darauf sind wir ein wenig stolz.
Umso mehr erfiillt es uns mit Freude, wenn wir Sie an Threm groﬂen Tag begleiten

und besondere Augenblicke gemeinsam mit Ihnen gestalten dilrfen.
Denn echte Herzlichkeit und ein harmonisches Miteinander machen diese Momente

erst wirklich unvergesslich.

[hr Team Albatros



WO NATUR AUF EINZIGARTIGE
ARCHITERTUR TRIFFT

Sie trdumen von einer besonderen Hochzeitslocation im Griinen nahe Wien?
Dann sagen Sie bei uns ,Ja“ — auf unserer grofSziigigen Terrasse mit traumhaftem

Blick ins Griine.

Verbringen Sie den schénsten Tag Thres Lebens eingebettet in die idyllische
Atmosphéire des Ebreichsdorfer Schlossparks.

Das vom renommierten Stararchitekten Hans Hollein entworfene Gebdude

begeistert mit hellen, offenen Rdumen und grofien Glasfronten.

Unser Vemnstaltungsmum bietet Platz fLLV 30 blS 130 Personen und €V5ff7”l€t einen

weiten Blick in den ehemaligen Schlosspark der Familie Dmsche—\)(/artinberg.

Den Aperitifgenieﬂen Sie ganz nach Wunsch unter freiem Himmel mit herrlicher

Aussicht oder in unserem sonnendurchfluteten Saal gemeinsam mic Ihren Gdsten.

Und weil ein so besonderer Tag niemals zu frith enden sollte, diirfen Sie mit Ihren

Liebsten bis 04:00 Uhr feiern — selbstverstindlich mic D]- oder Live-Musik.
Ausreichend Parkplo’itze filr PKW und Busse stehen zur Verftlgung.

Sollten Sie den Heimweg mit dem Taxi antreten oder in einer nahegelegenen

Unterkunft iibernachten, kann Ihr Fahrzeug gerne bis zum néchsten Tag bei uns

bleiben.
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Fingerfood

Wir empfehlen 3-5 Stiick pro Person

KALTES FINGERFOOD

pro Stiick
PARADEISER-MOZZARELLA- 290 €
BASILIKUM SPIESSCHEN ’
LACHSTARTAR AM LOFFEL 4,50 €
SERVIERT
GEM. BEL. BROTCHEN 3,90 €
LACHSBROTCHEN 4,50 €
TORTILLIAROLLE AM SPIESS
Schinken-Kdse-Rucola 3,90 €
Feta-Anti pasti 3.90 €
Frischkdse-Rducherlachs 4,50 €
proStiick
GARNELE IN KOKOSPANIER 4,50 €
PILZRISOTTO MIT PARMESAN 4,50 €
SCHINKEN-KASE KIPFERL 3,90 €
KL. GRAMMELKNODEL AUF 5,50 €
SPECKKRAUT
FLEISCHLAIBCHEN AUF 550 €
TRUFFELPUREE
SPINAT-SCHAFKASESTRUDEL 4,90 €
MIT RAHMDIP
EINGEBACKENE WURSTEL 390 €
pro Stiick
PETIT FOUR GEMISCHT 3,90 €
HAUSGEMACHTE SCHOKOBROWNIES 3.90 €
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Hochzeitsbuffet nach Wunsch

Buffets sind ab 30 Personen méglich.

Gestalten Sie Thr Buffet ganz nach Thren Wiinschen — individuell, abwechslungsrcich
und kostlich.

Fiir 30-70 Erwachsene:

e 3 Vorspeisen

Rindsuppe mit dreierlei Einlage oder eine cremige Suppe nach Wahl

3 Hauptgerichte mit passenden Beilagen
kleines Salatbuffet

e 2 Desserts

Ab 71 Erwachsene:

e 3 Vorspeisen

Rindsuppe mit dreierlei Einlage oder eine cremige Suppe nach Wahl

4 Haupcgerichte mit passenden Beilagen
kleines Salatbuffet

e 2 Desserts

Auf Wunsch bereiten wir auch vegane Speisen zu. Je nach Aufwand und Einkaufspreis

kann ein Aufpreis anfallen.

Alle Géinge werden standardmdfSig als Buffet serviert. Auf Wunsch und gegen Aufpreis

servieren wir die Speisen auch gerne am Tisch.

Lassen Sie sich von unseren Vorschldgen inspirieren — hier finden Sie

Ideen fiir ein vielfdltiges und ansprechendes Buffet

Vorspeisen

* Rohschinken auf kunstvoll angerichtetem Melonenfdcher

e Mozzarella mit sonnengereiften Tomaten und frischem Basilikum-Pesto
J Hausgemachtes Antipasti-Gemiise, liebevoll mariniert

o Zartes Roastbeef mit feiner Schnictlauch-Remoulade

* Hausgebeizter Alpenlachs mit aromatischem Mangochutney

o Shrimps-Cockeail mit klassischem American Dressing

e Tortillarollen mit delikater Ro’iucherlachsfullung

. Hﬁhner—Currysalat verfeinert mit fruchtigen Akzenten



o [talienischer Nudelsalat mit Prosciutto oder vegetarische Variante mit
buntem Gemiise
J Auberginenrollen, gefilllt mit cremigem Schafskdse und feinen

Frithlingszwiebeln

Suppen

o Tafelspitzconsommé mit dreierlei Einlage: Frittaten, Grieﬂnockerl und
Leberknodel

o Feine Schaumsuppe mit frischen Gartenkrdutern und knusprigen
Schwarzbrotwiirfeln

o Cremige Tomatensuppe, aromatisch abgeschmecke

e Karotten-Ingwersuppe mit dezentem Frischekick

o Gerriiffelte Erddpfel-Selleriesuppe

o Erfrischende Gurkenkaleschale, leicht und sommerlich

Fleisch

o Zarter Tafelspicz mit Erddpfelschmarren, Apfel- oder Semmelkren und
aromatischer Schnittlauchsauce

o Zuwicbelrostbraten mit goldbraunen Braterddpfeln

J Burgund@r Rindsbraten mit klassischen Serviettenknédeln

e Mittelstiick aus rosa gebmtenem Beiried, serviert mit Rotweinzwiebeljus und
Bratkartoffeln

o Schweinsmedaillons mit Rioja-Jus und kunstvoll geformten Pommes Duchesse

o Hilhnerfilet mit Prosciutto und Salbei, dazu duftender Safmnreis

. Geﬁlllte Roulade vom Freilandhuhn mit Blattspinat und Frischkdse, begleitet
von Krduterbandnudeln

o Thai-Curry mit Hithnerfleisch und Gemiise, serviert mit aromatischem
Jasminreis

e Knusprig gebackenes Huhn oder Schwein, wahlweise mit Petersilkartoffeln oder
Pommes

o Fleischlaibchen mit getriiffeltem Ervdipfelpiiree und knusprigen Zwiebeln

e Uberbackene Schinkenfleckerl

o Saftiger Jungschweinbraten mit wiirzigem Sauerkraut und Serviettenknddeln



Fisch

J Zanderfilet in knuspriger Panade, serviert mit Petersilerdc’ipfeln

o Paella mit Crevecten, Muscheln, Oktopus, frischem Gemiise und
aromatischem Safmnreis

. Gegrillte Lachsschnitte oder Wolfsbarsch, verfeinert mit Zitronendl,

dazu Zucchini—Paprikagemﬁse und duftender Reis

Vegetarisch

e Penne mit aromatischem Pesto und sonnenverwdhnten Kirschtomaten

e Tomaten-Rucola-Risotto, verfeinert mit feinem Grana

e Hausgemachte Gemiiselasagne, liebevoll geschichtet

J Thai—Curry mit frischem Gemdlise, serviert mit duftendem Jasminreis

o Spinat-Schafkdsestrudel mit cremigem Krduterrahm

e Quinoarisotto mit Wurzelgemiise, getoppt mit knusprig frictiertem Rucola

e Gnocchi mit Ofentomaten, begleitet von cremigem Schafskéisemhm

Ve gan

o Thai-Curry mit frischem Gemiise, serviert mit aromatischem
Jasminreis

e Pilz-Pasta mit zartem Spinat, verfeinert mit Krdutern

e Linsen-Dal, traditionell gewiirzt, dazu duftender Reis

J Silﬂkartoffelcurry, cremig abgeschmeckt und aromatisch

Salate

e Klassischer Erdc'ipfelsalat, fein abgeschmeckt

Frischer Blattsalat, knackig und aromatisch

Gurken-Rahmsalat mit cremiger Note

Paradeisersalar mit sonnengereiften Tomaten

Mais—Paprika—Salat, farbenfroh und leiche gewtirzt



Dessert oder Kise

e Creme Brulée — klassisch karamellisiert

J Hausgemachtes Tiramisu im Glas, Zuftig und aromatisch

e Kaiserschmarren mit Zwetschkenrdster

e Salat aus frischen Friichten, begleitet von cremiger Mascarpone

o Powidl-Tascherl mit knusprigen Nussbréseln

o Mousse von weifler und dunkler Schokolade, samtig und verfiihrerisch

o Apfel- oder Topfenstrudel mit feiner Vanillesauce

e Auswahl an Kéisespezialito’iten, serviert mit Trauben, Feigensenf und

Gebdck

Gedeck
]ourgebdck/gerlei Aufstriche/Butter p.P.s5,-

Mitternachstssnack
pro Portion/ pro Stiick
Gulaschsuppe mit hausgemachtem Focaccia 7,50 €
Chili con Carne mit hausgemachtem Focaccia 8,50 ¢
Mini-Leberkdse Semmel 4,50 €
6,50 €

ankfurter oder Debreziner mic Semmel

Die hier vorgestellten Speisen geben nur einen kleinen Einblick in unsere
kulinarische Vielfalt.

Gerne erfiillen wir auch personliche Wiinsche und kreieren Gerichte ganz nach

Threm Geschmack.
In diesem Fall kann sich der Pauschalpreis entsprechend dndern.

So wird Thr Hochzeitsbuffet zu einem unvergesslichen Fest voller Genussmomente —

so individuell wie Thre Liebe.

Preisliste 2026



Pauschale

Unser Fixpreisangebot fiir Hochzeiten ab 40 Erwachsenen:
Ein 4-Gdnge-Menii in Buffetform inklusive einer 6-stiindigen Getrdnkepauschale

Zum Gesamtpreis von € 1245 pVO Person

Die 6 Stunden-Getrinkepauschale

Wird am Tisch eingestellt:
Rotwein: Classic Cuvee — Weingut Aumann
Weiﬂwein: Gemischter Satz — Weingut Hans Moser

sowie Sodawasser und Leitungswasser (Grandawasser)

Werden vom Kellner serviert:
Cola, Cola light, Cola Zero, Almdudler, Eistee Zitrone, Eistee Pfirsich,
Apfelsaft, Orangesaft, Johannisbeersaft, Soda-Zitrone,

Soda-Holunder sowie Sodawasser, Trumer Alkoholfrei
sowie

Alkoholische Getrinke:

Trumer Bier und Radler vom Fass, Prosecco, Hugo, Aperol, Kaiserspriczer

Sollte Ihre Feier langer dauern, konnen Sie die Getrdnkepauschale verlingern oder die Getrinke nach Verbrauch bezahlen
(vorherige Anmeldung erforderlich). Alternativ bieten wir auch Einzelverrechnung an. Heifigetrinke wie Kaffee oder Tee

sind nicht inbegriffen.
Alle Preise verstehen sich inkl. aller Steuern und Abgaben.

Preisliste 2026



ALLE KOSTEN IM UBERBLICK_2026

Die Pauschale beinhaltet ein 4-Génge Menii
in Form eines Buffets inkl. 6 Stunden Getréinkepauschale wie Preis pro Person

beschrieben 125,- €

Die Tische werden elegant n Weiﬂ eingedeckt. Auf Wunsch werden farbige
Papierservietten kunscvoll in die weiﬂen Stoffservietten eingebunden (einfacher
Ficher). Je nach Gdistezahl stehen auf der Terrasse bis zu sieben Stehtische mit

weiflen Hussen fiir den Aperitif bereit.

KINDER:

o-2 Jahre FREI
3-6 Jahre 49,- €
7-11 Jahre 76,- €

dariiber wird der volle Preis verrechnet!

EXTRAS

Saalmiete inkl. Endreinigung

590,- €
Servicepauschale ab 24:00 Uhr pro Stunde 130.- €
Verlingerung der Getrdnkepauschale pro Person/Stunde 11 €
Auf-und Abbau Trauung Terrasse inkl. Pavillon 490,- €
Seminarraummiete inkl. Endreinigung 90,- €
Stoppelgeld fw mitgebmchte Weine 1e,- €
ZUSATZLICHES EQUIPMENT BUCHBAR
Weifle Stuhlhusse aus Stretch 6,- €
Stehtisch mit weifler Husse 20,- €
Extra Tisch mit weiﬂem Tischtuch (8oxi6ocm) 30,- €
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HAUFIG GESTELLTE FRAGEN:

Ist es mb‘glich, bei der Trauung Blumen zu streuen?
e Im Freien: Gerne du'rfen echte Bliitenbldtter gestreut werden.
o Im Saal: Jegliches Streumaterial, Konfetti, Konfectibomben, Handfeuerwerke oder

Ahnliches ist aus Sicherheits- und Hygienebestimmungen strengstens untersagt.

Muss ein Korkgeld/Stoppelgeld entrichtet werden, wenn Wein selbst mitgebracht
wird?
 Bei Mitnahme von Weif- oder Rotwein wird ein Stoppelgeld pro Flasche verrechnet.
(Die Kosten sind auf der Scite ,Alle Kosten im Uberblick* angefiihrt.)

o Die Mitnahme anderer alkoholischer Getrdnke ist leider nicht gestattet.

Kann die Hochzeitstorte bereits am Vormictag geliefert werden?
e Ja, das ist moglich. Bitte sprechen Sie vorher mit Frau Kogl ab, wann die Torte
geliefert wird.

e Die Kiihlhaustiir hat eine Breite von 59 cm, die Torte darf diese Breite nicht

tiberschreiten.

Wird bei einer mitgebrachten Hochzeitstorte ein Tellergeld verrechnet?
e Wenn Sie unsere Pauschale in Anspruch nehmen, wird kein Tellergeld berechnet.

o Andernfalls behalten wir uns vor, ein Tellergeld n Rechnung zu stellen.

Was passiert mit ﬁbrig gebliebenem Essen?
e Die Mitnahme von Buffet-Resten ist leider aus gesundheitlichen Griinden nicht
gestattet.
o Aus hygienischen Griinden wird das Buffet nach einer bestimmten Zeit

abgerc’iumt (abho’ingig von den Speisen).

Konnen Sachen bereits am Vortag abgegeben werden?
e Ja, nach vorheriger Absprache kénnen Dekorationsmaterialien am Vortag
gebracht werden.
e Bitte beachten Sie, dass wir fb’lr abgestellte Gegensto'inde keine Haftung
iibernehmen.
e Tische welche als Kindertisch fungieren miissen mit einem selbst mitgebmchtem
Wachstuch geschiiczt werden. Verunreinigungen durch Malfarben, Plastilin usw.

werden gesondert in Rechnung gestellt.



Diirfen Speisen wie Kuchen, Héippchen usw. mitgebracht werden?
e Das Mitbringen von Speisen ist grundso’itzlich untersagt und daher nur nach
vorheriger Zustimmung méglich.
e Im Falle der Zustimmung sind die Gdste selbst fiir die mil:gebmchten Speisen
verantwortlich, d.h. die Speisen werden weder von uns angerichtet noch serviert.
e Werden dafur Platten, Teller, Besteck oder Servietten von uns ben()'tigt, werden

diese zusdrzlich verrechnet.

Was passiert, wenn etwas beschddigt wird?
o [ir Beschc’idigungen wird der Wiederbeschaffungswert in Rechnung gestellt.

,Der Veranstalter, in diesem Fall das Brautpaar haftet fiir deren Gdste“

Wie lange kann gefeiert werden?
* Das Ende jeder Feier ist bei uns um o4:00 Uhr

o Ab 24:00 Uhr wird eine Servicepauschale von pro angefangener Stunde berechnet.

Ist es méglich, kirchliche Trauungen auf der Terrasse durchzufiihren?
o Nein, auf der Terrasse konnen nur standesameliche Trauungen abgehalten

werden.

e Sollte es sich um eine Segnung handeln, so muss dies vorher mit dem zustc'indigen

Eventmanager der Location abgesprochen werden!

Wie viel Trinkgeld ist iiblich?
o Unser Team sorgt vor und wihrend Ihrer Feier fiir einen rundum perfekten
Service.
o Wir freuen uns iiber ein Trinkgeld, das iiblich zwischen 6—10 % des
Rechnungsbetrags liegt.
o Der Betrag wird fair auf alle beteiligten Mitarbeiter (Service und Kiiche)

aufgeteil t.

Wie sieht es mit Parkmdglichkeiten aus?

e Fiir Thre Giste stehen ausreichend Parkpl&'itze Zur Verfu'gung.

Gibt es Kindersitze und wie werden Kinder verrechnet?
e Es sind drei Kindersitze vorhanden.

e Bei Buchung einer Pauschale werden Kinder gestaffdt nach Alter verrechnet.



Wie lange darf die Band oder der D] spielen?
e Durch unsere freistehende Lage kann die Musik im Saal bis 03:00 Uhr gespielt

werden..

Werden von der Location Dekorationen iibernommen und was ist moglich?

e Nein, die Location tibernimmet keine Dekorationen.

o Der Saal kann nach eigenen Wiinschen dekoriert werden. Bitte beachten Sie:
No'igel, Reiﬂno’igel, Klebebénder oder andere Materialien, die Spuren hinterlassen,
sind nicht erlaubt, da Schiden in Rechnung gestellt werden.

e Kerzen miissen tropffrei sein oder in einem Geféiﬂ stehen. Verschmutzungen oder
Beschddigungen der Tischtiicher werden gesondert verrechnet.

o Dekorationen konnen am Tag der Hochzeit im Saal ab 08:30 Uhr und auf den
Tischen ab 10:00 Uhr angebracht werden.

o Dekorationen am Vortag konnen eine Woche vor der Veranstaltung angefrage

werden.

Diirfen Drohnen verwendet werden?
e Der Einsatz von Drohnen ist nur nach vorheriger Absprache mit der Location
erlaubt.
o Drohnenfliige diirfen nur im Bereich der Veranstaltung erfolgen. Andere Gdste
db'lrfen nicht gefilmt werden.

e Die Haftung fiir Drohnenaufnahmen gegeniiber den Gdsten liegt beim Brautpaar.

Wann muss die Rechnung beglichen werden?
o Auf Wunsch ist eine 70%-ige Anzahlung eine Woche vor der Veranstaltung
erforderlich.
o Der Restbetrag ist spdtestens am Folgetag der Veranstaltung zu begleichen.
J Zahlung mb’glich in Bar, per Bankomat oder Kreditkarte.

o Bei iiberfilligen Zahlungen werden Verzugszinsen laut AGB berechnet.

Wie werden Allergien behandelt?
o Bitte geben Sie unbedingt alle Allergien bekannc.
e Im Angebot werden diese rot hervorgehoben, damit das Kiichenteam sie nicht

iibersieht.



UNSERE
GESCHAFTSBEDINGUNGEN

GARANTIE DER TEILNEHMENDEN PERSONEN

FUR JEDE VERANSTALTUNG BENOTIGEN WIR EINE VERBINDLICHE
TEILNEHMERZAHL. BITTE TEILEN SIE UNS DIESE BIS SPATESTENS
EINE WOCHE VOR DEM TERMIN UNAUFGEFORDERT MIT.

DIESE ZAHL GILT ALS GARANTIERTE MINDESTANZAHL, FUR DIE
ALLE VORBEREITUNGEN GETROFFEN WERDEN UND DIE IN JEDEM
FALL VERRECHNET WIRD.

EINE DARUBER HINAUSGEHENDE TEILNEHMERZAHL WIRD
SELBSTVERSTANDLICH ZUSATZLICH BERECHNET.

STORNOGEBUHREN

WIR BITTEN UM IHR VERSTANDNIS, DASS WIR AUCH UNSERE
RESERVIERUNGEN ZUVERLASSIG EINHALTEN MUSSEN.

STORNIERUNGEN WERDEN NUR SCHRIFTLICH AKZEPTIERT UND
ENTSPRECHEND DER STORNOFRISTEN IN UNSEREN AGCB
VERRECHNET.

FIXIERUNG IHRER BUCHUNG

ZUR VERBINDLICHEN FIXIERUNG IHRES TERMINS BENOTIGEN WIR:
« IHRE SCHRIFTLICHE BESTATIGUNG DER RESERVIERUNG
e« DIE ANZAHLUNG LAUT ANGEBOT

BITTE BEACHTEN SIE, DASS OHNE FRISTGERECHTE ANZAHLUNG

(SPATESTENS ZWEI WOCHEN NACH BESICHTIGUNG) DER TERMIN

NICHT RESERVIERT IST UND ANDERWEITIG VERGEBEN WERDEN
KANN.

AGBS

UNSERE ALLGEMEINEN GESCHAFTSBEDINGUNGEN KONNEN SIE
JEDERZEIT AUF UNSERER HOMEPAGE EINSEHEN:
AGB ALBATROS RESTAURANT

ANFRAGEN

IHRE ANFRAGE SENDEN SIE GERNE PER E-MAIL AN
EVENTS@ALBATROS-CATERING.AT ODER DIREKT UBER DAS
KONTAKTFORMULAR AUF UNSERER HOMEPAGE.


https://albatros.restaurant/wp-content/uploads/2025/01/AGB-Albatros-Restaurant.pdf

